E:rﬁ%srzaijsug:g:gs: a Rzeczpospolita Dofinansowane przez
i Bezpieczenstwo - Polska Unig Europejska

Zalacznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamowienia

1) Przedmiotem zamdwienia jest wykonanie ustugi gastronomicznej, hotelarskiej 1
konferencyjnej na potrzeby konferencji w ramach projektu FBWP.02.01-1Z.00-0007/25 o
tytule ,,K9 senses — efektywna wspolpraca Policji i organéw Scigania ponad granicami”
dofinansowanego ze $rodkow Unii Europejskiej w ramach Funduszu Bezpieczenstwa
Wewnetrznego na lata 2021-2027 dla 70 oséb w dniach 02-04.12.2026 r. w obiekcie
zlokalizowanym do 120 km od siedziby Zamawiajacego tj. Komendy Wojewodzkiej
Policji w Olsztynie, przy ul. Partyzantow 6/8, 10-521 Olsztyn.

2) Na potrzeby oceny odleglosci Zamawiajacy przyjmie adres siedziby Zamawiajacego oraz
adres obiektu wskazanego przez Wykonawce w ofercie. Zamawiajacy dokona pomiaru
odlegtosci od KWP w Olsztynie (punkt poczatkowy pomiaru) do obiektu (punkt koncowy
pomiaru) poprzez wyznaczenie trasy na stronie internetowej www.targeo.pl .

3) Swiadczenie ustug przez Wykonawee bedzie realizowane zgodnie z przepisami
w sprawie ustanowienia okreslonych ograniczen, w tym w zwigzku z sytuacjg zwigzang z
konfliktem zbrojnym na terenie Europy.

4) Przedmiot zamowienia obejmuje:

e Zakwaterowanie od $rody do pigtku — trzy dni:

v’ Dzien pierwszy - przyjazd oraz zakwaterowanie 70 oséb od 16:00 do

21:00,

v Dzien trzeci — wymeldowanie peinej liczby uczestnikow do godziny 12.00.
e Kolacja dla 70 0s6b w pierwszym dniu konferencji (w godzinach 19:00 —21:00),
e Sniadanie dla 70 0séb w drugim, trzecim dniu konferencji,
e Obiad dla 70 oséb w drugim, trzecim dniu konferencji,
e Uroczysta kolacja dla 70 oséb w drugim dniu konferencji.

5) Wynajecie sali konferencyjnej dla co najmniej 70 os6b podczas dwoch dni
szkoleniowych konferencji (drugi i trzeci dzien konferencji).

Podstawowe warunki zamowienia:

1) Obiekt w kategorii minimum 4 gwiazdek okreslonych w Rozporzadzeniu Ministra
Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow hotelarskich i innych
obiektow, w ktorych sg $wiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2017 1., poz. 2166 t.j.).

2) Wykonawca w zakresie zwiazanym z realizacjg przedmiotu umowy zapewni mozliwos¢

korzystania z ustug objetych umowa przez osoby ze szczegolnymi potrzebami, z
uwzglednieniem wymagan wynikajacych z przepisow prawa oraz ushug bedacych
przedmiotem umowy. W szczegolnosci Wykonawca zapewni:
a) mozliwos¢ wejscia do obiektu oraz wolng od barier komunikacj¢ do pomieszczen
wykorzystywanych do realizacji przedmiotu umowy, w szczegélno$ci recepcji, sali
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konferencyjnej, miejsca Swiadczenia ustug gastronomicznych oraz dostepnego

pomieszczenia sanitarnego,

b) dostgp do pomieszczen, o ktorych mowa w lit a, przy wykorzystaniu odpowiednich
rozwigzan technicznych, w przypadku, gdy wystepuja réznice poziomow,

¢) zapewnienie informacji na temat rozktadu pomieszczenn w budynku, co najmniej w sposob
wizualny i dotykowy lub glosowy.

3) Zakwaterowanie obejmuje 20 pokoi dwuosobowych (lub wieloosobowych do
podwdjnego wykorzystania) i 30 pokoi jednoosobowych. W kazdym z pokoju musi
znajdowa¢ si¢ m.in: t6zko (w pokojach dwuosobowych dwa osobne 16zka) wraz
z posciela i recznikami.

4) Bezplatny parking dla min: 30 samochodow.

5) Dostep do bezprzewodowego Internetu na terenie obiektu dla wszystkich gosci
obejmujacy pomieszczenia ogoélnodostgpne i pokoje oraz TV w pokojach wliczony
w ceng ustugi.

6) W kazdym pokoju hotelowym musi by¢ tazienka z calodobowym dostepem do cieplej
i zimnej wody (wanna lub prysznic).

7) Zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby gosci, najpdzniej
w terminie 2 dni przed rozpoczgciem przedsigwzigeia, bez ponoszenia z tego tytulu
dodatkowych optat (zmiana dotyczy maksymalnie 4 uczestnikow).

8) Zamawiajacy przed rozstrzygnieciem postgpowania, przewiduje mozliwos¢ wizytacji
obiektu zaoferowanego przez Wykonawce, celem sprawdzenia zgodno$ci zaoferowanych
standardow z opisem przedmiotu zamowienia.

Usluga gastronomiczna:

1) Swiadczenie ustug zywienia zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o0 bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (Dz.U.2023.1448 t.j.)

2) Dwa $niadania - “szwedzki stof” uzupetniany. W sklad $niadania powinny wchodzi¢ co
najmniej: minimum 2 positki na ciepto; sery rozne gatunki irodzaje (co najmniej 3
rodzaje); wedlina (co najmniej 3 rodzaje); minimum 2 rodzaje salatek; Jogurty owocowe
i naturalne, musli, ptatki owsiane, ciepte mleko, dzem, midd; owoce i warzywa; masto
i pieczywo (co najmniej trzy rodzaje pieczywa); napoje: herbata w saszetkach rozne
rodzaje, cytryna, cukier, kawa rozpuszczalna i z ekspresu, mleczko do kawy, sok 100%
(co najmniej trzy rodzaje), woda (gazowana i niegazowana), wrzgtek — napoje bez
ograniczen; mozliwo$¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz wersji dla
diabetykow, celiatykdéw. Bufet powinien zawiera¢ oznaczenia poszczegolnych diet.

3) Dwa obiady — ..szwedzki stol”, dania do wyboru, w tym co najmniej dwie zupy i dania
glowne do wyboru (w tym wegetarianskie), satatki (min. 2 rodzaje); deser (musy, ciasta,
ciasteczka, kremy, itp.); napoje: herbata w saszetkach rozne rodzaje, cytryna, cukier,
kawa rozpuszczalna i naturalna, mleczko do kawy, sok 100% (co najmniej trzy rodzaje),
woda (gazowana i niegazowana), wrzatek napoje bez ograniczen; mozliwos¢ wyboru
wersji miesnej, wegetarianskiej oraz wersji dla diabetykow, celiatykow. Bufet powinien
zawiera¢ oznaczenia poszczegdlnych diet. Wymagana jest réznorodnos¢ positkow
i zmienno$¢ dan w ciagu trzech dni, wg uprzednio ustalonego z Zamawiajacym menu.

4) Jedna kolacja - “szwedzki stol” uzupelniany. W sklad kolacji powinny wchodzi¢ co
najmniej: positek na ciepto; wedliny, sery, warzywa, salatki - (minimum po 3 rodzaje do
wyboru); owoce i desery; masto i pieczywo (co najmniej trzy rodzaje pieczywa); napoje:
herbata w saszetkach rozne rodzaje, cytryna, cukier, kawa rozpuszczalna i z ekspresu,
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mleczko do kawy, sok 100% (co najmniej trzy rodzaje), wrzgtek — napoje bez ograniczen;
mozliwos¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz wersji dla diabetykow,
celiatykow. Bufet powinien zawiera¢ oznaczenia poszczegolnych diet.

5) Jedna uroczysta kolacja podczas drugiego dnia konferencji w formie zorganizowane;j
rozpoczynajaca si¢ o godzinie 20:00 trwajgca nie diuzej niz 5 godzin — serwowana w sali
wraz z oprawg muzyczng (DJ), bez udzialu innych gosci hotelowych.

Menu powinno sktada¢ si¢ minimum z:

- przystawki;

- zimnych przekgsek: potmiski wedlin (przynajmniej 5 rodzajow), deski serdéw
(przynajmniej 5 rodzajow), ryby wedzone lub marynowane, jajka faszerowane lub
w majonezie, salatki, np.: jarzynowa, grecka, z kurczakiem (przynajmniej 3 rodzaje),
warzywa, na przyklad: ogorki, ogdrki korniszony/kwaszone, pomidory, itp.
(przynajmniej 5 rodzajow), pieczywo jasne i ciemne, — uzupelniane podczas catego
czasu trwania kolacji;

- zupy (min. 2 do wyboru);

- dania gléwnego z migsa (wieprzowina, wolowina, drob), ryb, ziemniakow,
ziemniakoéw opiekanych, frytek, ryzu i bukietu surowek lub warzyw na ciepto (do
uzgodnienia z Zamawiajacym) — forma serwowana;

- dania cieptego serwowanego pod koniec kolacji;

- deserow (min. 3 rodzaje);

- $wiezych owocoéw w formie bufetu wystawianego po daniu gléwnym;

- nielimitowane napoje zimne i gorace: kawa, herbata, soki owocowe/napoje gazowane,
woda z cytryng i Swiezg migta;

- na stolach bezposrednio dost¢pna woda oraz soki/napoje gazowane, pozostale napoje
dostepne w formie bufetu; w jadlospisie uwzglednione produkty ze wszystkich grup
spozywczych.

Wykonawca zapewni mozliwos¢ wyboru wersji migsnej, wegetarianskiej oraz wersji dla
diabetykow, celiatykdéw; dania przygotowane na uroczystg kolacje powinny uwzgledniaé
tradycyjne dania kuchni polskiej. Zamawiajgcy wymaga biezacego uzupetniania zimnych
przekasek 1 napojow w trakcie trwania kolacji uroczyste;j.

6) W calodziennym jadtospisie powinny zosta¢ uwzglednione produkty ze wszystkich grup
spozywczych. Positki powinny by¢ przygotowane z naturalnych produktow, metoda
tradycyjna bez uzycia produktow typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi
mrozone, klopsy, golabki, itp. Dania 1 napoje bedg serwowane w naczyniach
wielorazowego uzytku wraz z metalowymi sztu¢cami (wyklucza sie naczynia i1 sztucce
jednorazowego uzytku).

7) Kuchnia i restauracja, w ktorej serwowane sg positki musi znajdowaé si¢ na terenie
obiektu, w ktorym sg zakwaterowani uczestnicy szkolenia.

Usluga konferencyjna:

1) Sala konferencyjna w obiekcie dla co najmniej 70 oséb dostgpna podczas dwoch dni
szkoleniowych konferencji:

a. sala konferencyjna powinna by¢ zlokalizowana w miejscu gwarantujacym
niezaklocony przebieg szkolenia, tj. nie powinna graniczy¢ z zapleczem
kuchennym, socjalnym lub remontowanymi w tym samym czasie
pomieszczeniami, co pozwoli na wyeliminowanie halasu mogacego zaklocié
przebieg konferencji.
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b. ewentualna organizacja w tym samym terminie innych spotkaf/konferencji
powinna by¢ realizowana w taki sposob, aby wykluczy¢ mozliwos¢ wzajemnego
zaklocania przebiegu spotkan (wymaga si¢ wyznaczenia odpowiednich stref
zajmowanych przez uczestnikow poszezegdlnych przedsigwzige);

c. sala konferencja powinna by¢ wydzielonym, zamykanym pomieszczeniem, do
ktérego dostepu nie bgda miaty osoby trzecie.

2) Sala wyposazona w meble ruchome (krzesta, stoly).

3) Klimatyzacja lub ogrzewanie (w zaleznodci od pory roku) oraz wentylacj¢, oswietlenie
dzienne z mozliwos$cia zaciemnienia.

4) Rzutnik multimedialny, ekran umieszczony przodem do uczestnikow (tzw. uktad
kinowy), flipchart (z artykutami pi$mienniczymi dostosowanymi do danego flipcharta)
oraz odpowiednie do wielkosci sali naglosnienie, dzialajace 2 mikrofony.

5) Dostep do pradu oraz bezprzewodowego Internetu w sali konferencyjnej bez ograniczen.

6) Przerwa kawowa ciagta dla uczestnikow konferencji podczas dwoch dni szkoleniowych
konferencji:

a) Mozliwos¢ organizacji przerw kawowych w bezposrednim sgsiedztwie sali
konferencyjnej;

b) Przerwa kawowa powinna zawiera¢ co najmniej:

- napoje - woda gazowana/niegazowana, soki owocowe, kawa, $mietanka lub
mleko, herbata (rézne rodzaje), cukier (biaty, trzcinowy), cytryna,

- na stodko - drobne ciastka (minimum trzy rodzaje), muffinki/babeczki/ciasto
domowe, $wiezy krojony owoc (minimum dwa rodzaje),

- na stono/wytrawnie - drobne kanapeczki, croissanty, warzywa z dipem itp. (lub
inne przekaski — minimum dwa rodzaje);

¢) Godziny serwowania przerw kawowych zgodnie z przedstawionym przez
Zamawiajacego harmonogramem szkolenia.

7) Zapewnienie estetycznego wygladu wizualnego sali konferencyjnej.

Pozostale informacje:

1) Zamawiajgcy przedstawi Wykonawcy na 2 dni przed rozpoczeciem szkolenia:

e Dokladne informacje o liczbie 0s6b bioracych udziat w spotkaniu — Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do proporcjonalnego zmniejszenia wynagrodzenia
Wykonawcy w przypadku zmniejszenia rzeczywistej liczby uczestnikow,
maksymalnie o 4 osoby.

e Harmonogram szkolenia wraz z podaniem por positkow i przerw kawowych.

2) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ przesunigcia terminéw wykonania ustugi
7z uwagi na sytuacje zwiazang z konfliktem zbrojnym na terenie Europy badz
obowiazywaniem stanu zagrozenia epidemicznego albo stanu epidemii, ktore maja lub
mogg mie¢ wpltywa na nalezyte wykonanie umowy .

3) Wykonawca najpozniej na 2 dni przed rozpoczeciem szkolenia przedstawi
Zamawiajacemu do akceptacji menu.
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